
DINING ROOM WEEKEND BRUNCH
BEVERAGE

130

상기 가격은 1천 원 단위이며, 10% 부가세를 포함합니다. 봉사료는 추가되지 않습니다. 
Prices are in 1,000 Korean Won and include 10% government tax. No service charge applies.

그릴에 구운 호주산 양갈비
완두콩 퓨레, 완두콩, 처빌,
치미추리 소스, 레드와인 소스

,
chimichurri

VEGETARIAN
채식주의자

GLUTEN FREE
글루텐 무함유

NUT FREE
견과류 무함유

DAIRY FREE
유제품 무함유 시그니처 메뉴

SIGNATURE DISH

65

TABLE SERVING MENU

테이블로 제공되는 3가지 메인 요리 
Three kinds of main dishes, served to your table 

숯불에 구운 문어
고추장 소스 , 완두콩 샐러드, 완두콩 순
Charcoal grilled octopus 
Korean pepper paste sauce, 
green pea salad, green pea shoot

어린이 메인 요리 1가지 선택 

A choice of main dish for children 

그릴에 구운 쇠고기 버거
감자튀김
Grilled Australian beef burger 
French fries

치킨 커틀렛
Chicken cutlet

토마토 스파게티
Tomato spaghetti

Juice
오렌지, 사과, 자몽, 당근 
Orange, Apple, Grapefruit, Carrot
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70샴페인 & 와인 무제한 패키지 Free-flow champagne & wine package
아래의 글라스 와인을 무제한으로 즐길 수 있습니다.
Enjoy free-flow wines from below selections. 

Wine By The Glass

Sette Cascine, Batasiolo, Prosecco Brut, Italy
Ruinart, Brut, Reims, France 

Buehler Vineyards, White Zinfandel, USA 

Pinot Grigio Delle Venezie, D.O.C., ‘Masianco’, Masi, Italy 
Sauvignon Blanc, Woven Stone, New Zealand 
Riesling, Kabinett, Dr. Loosen, Mosel, Germany

Malbec, ‘1300’, Andeluna, Argentina 
Chianti Classico D.O.C.G., ‘Peppoli’, Italy 
Cabernet Sauvignon, Gnarly Head, USA
Pinot Noir, Cloudy Bay, Malborough, New Zealand

Cocktail

아페롤 스프리츠  아페롤, 프로세코, 클럽소다
Aperol spritz  Aperol, procecco, club soda

Park Signature 
파크 선셋 앱솔루트 보드카, 파인애플 주스, 그레나딘 시럽, 꿀 
Park Sunset  Absolut vodka, pineapple juice, grenadine syrup, honey

와일드 웨이브 ‘파크 하얏트 부산 에디션’ 생맥주 
Wild Wave, ‘S.H. Park Hyatt Busan Edition’ draft beer

Non-Alcoholic Sparkling Wine (750ml)
Chardonnay, Le Petit Etoile, France
Zero, Anna Spinato, Italy 

주말 시푸드 브런치 뷔페 WEEKEND SEAFOOD BRUNCH BUFFET  

어린이 (6세 - 12세) CHILDREN ( 6 - 12 years)

테이블로 제공되는 3가지 메인 요리와 신선한 해산물 뷔페, 디저트 뷔페 및

숯불 그릴 비프 카빙 스테이션에 마련된 다양한 음식을 즐길 수 있습니다.  

Enjoy a vast variety of dishes from our buffet, including fresh sashimi, a wide 
variety of seafood, cold cuts and cheeses, a charcoal grilled beef carving station 
and three kinds of pass around dishes, served to your table and miss to indulge 
yourself in our dessert buffet. 

아일랜드산 굴
샬롯 비네그레트

Irish oyster
shallot vinaigrette

Grilled Australian lamb chop 

소고기 : 국내산 한우, 호주산, 미국산 혼합

닭 : 국내산




